
ENTRÉE 7€
Les oeufs mimosa, la recette de mamie Marie.

MENU 
AFFAIRE

Prix net, service compris. Paiements acceptés : espèces, CB, cartes restaurant, chèques.
N’hésitez pas à vous renseigner auprès du Chef sur les allergènes que peuvent contenir nos plats.

【 Les vins 】【 CARTE #5 / MAI 2026 】 

【 À PARTAGER LE SOIR 】
Noisette de jambon de la maison Baud, fumé au genévrié. 10€

Les radis 5€ (disponible le midi aussi)
Les premiers radis des Bouchets frère et soeur à Cruseilles et noisette de beurre.

【 ENTRÉES 】

L'Oeuf du Semnoz 7€
Oeuf du Semnoz poché à la bourguignonne, mayonnaise réduction vin rouge, croûtons.

La Betterave 9€
Betterave de Cruseilles cuite au feu de bois, féra du lac du Bourget fumée.

Les asperges 12€
Premières asperges Française, chaudes, guanciale de la maison Baud.

【 PLATS 】

Le Cochon 21€
Carré de cochon de la ferme des crues à Évires,  jus de cochon,

Pommes de terre, petit pois et guanciale de la maison Baud.

Asperge / Oeuf 21€
Asperges Française, oeuf du Semnoz poché,

Légumes du marché et sarrasin soufflé.

Le Thon  25€
Thon rouge de ligne, de l' île d'Yeu, écrasé de pommes de terre,

Olives de Kalamata et salade d'herbes.

【 DESSERTS 】

Douceur des îles 7€
Île flottante, crème anglaise vanille bourbon.

Liégeois Chocolat 8€
Ganache chocolat 73% du Salvador de Poco à Poco, 

Chantilly fève de tonka et tuile gruée de cacao.

Les Fraises 10€
Chou compoté de fraise, crème légère vanille bourbon.

Entrée/Plat ou Plat/Dessert 20€
Entrée/Plat/Dessert 25€

DESSERT 7€ 
Crumble aux pommes de Guy à Choisy.

PLAT 15€
Burger pulled pork. 

Pain boulanger, effiloché de cochon de la maison Baud bien juteux,
Chou blanc mariné à l'aneth, mayonnaise légèrement pimentée

et smashed potatoes.



【 Les vins 】

【 VINS ROUGES 】

SELECTION
2025

【 VINS BLANCS & ROSÉ 】

AUTOMNE
/  HIVER

❶ Château Haut Couloumey	 Verre 5€ / Bouteille 27€
Cru artisan, Cuvée prestige 2021 
Région : Bordeaux
Cépages : Merlot, cabernet sauvignon.
Expressif, aromatique, tanins fondus.

❷ Mas des Quernes - Le Blaireau 2024     Verre 6€ / Bouteille 29€
Région : Languedoc 
Cépage : 100% Carignan vieilles vignes
Suave, gouleyant, tanins soyeux. [Bio]

❸ Domaine Gramiller – Rasteau 2022        Verre 7€ / Bouteille 33€
Région : Côtes du Rhône
Cépages : Syrah, grenache, Mourvèdre et Carignan
Fruité, puissant et poivré. [Bio]

❹ Domaine Yves Cuilleron – Syrah 2024	 Bouteille 34€
Région : Côtes du Rhône 
Cépage : 100% Syrah. 
Juteux, croquant, poivré.

❺ Domaine Yohan Lardy Moulin à vent	 Bouteille 38€
Les Michelons 2023 
Région : Beaujolais
Cépage : 100% Gamay. 
Élégant, charnu, tanins fins.

❻ Domaine des creisses – Les creisses 2023              Bouteille 42€
Région : Languedoc
Cépages : Syrah, Cabernet Sauvignon, Grenache, Caladoc,  
Mourvèdre, Carignan et Marselan Alicante.  
Complexe, puissant, charnu et aromatique. HVE.

① Sainte Lannes 	 Verre 5€ / Bouteille 26€
Sauvignon-Chardonnay 2024
Région : Côtes de Gascogne
Cépages : Sauvignon, Chardonnay. 
Expressif, vif, foral et fruité. HVE.

② Maison de l'aitonnement – Luma 2025  Verre 6€/Bouteille 27€
Région : Savoie
Cépage : 100% Jacquère. Nez exotique, minéral et structuré.

③ Domaine du petit Clocher – Anjou 2023  Verre 7€ / Bouteille 33€
Région : Loire
Cépage : 100% Chenin. 
Frais, florale et concentré. HVE.

④ Domaine Yves cuilleron – Marsanne 2024                Bouteille 33€
Région : Côtes du Rhône
Cépages : 100% Marsanne.  
Sec, fleurs blanches, amertume et élégant.

⑤ Clos des centenaire - Luxe calme et volupté 2023   Bouteille 35€
Région : Languedoc
Cépages : Grenache blanc, Roussanne, viognier et bourboulenc.
Sec, souple et fruité.

⑥ Viré-Cléssé – Domaine de la Verpaille 2023            Bouteille 39€
Région : Bourgogne
Cépage : 100% Chardonnay. Ample, beurré et intense. [Bio]

⑦ (Rosé) Domaine Le Rouet 	 Bouteille 27€
Matthieu Savatier 2024 
Région : Côte de provence
Cépages : Grenache, cinsault. Frais, léger et fruité.


